
 

 

Unlimited a la Carte Sunday Lunch 

(Every Sunday from 12.00-14.30pm） 

和食ランチバイキング 

（毎週日曜日 12 時～14 時 30 分） 

 

Explore an entire repertoire of first-rate Japanese food from our special menu 

The menu features appetizers, salads, soups, sashimi, sushi, grilled dishes 

Fried dishes, suki yaki, noodles, desserts, coffee or Japanese green tea 

 

ED&M members are entitled to a 20% discount and SPG members are entitled to a 15%discount 

 

Available at only Baht 2,100 net per person including a glass of sushi sparkling or mocktail 

 

 

毎週日曜日は和食ランチバイキングを開催しております。 

前菜、スープ、刺身、寿司、焼き物、揚げ物、すき焼き、麺類、デザート、コーヒー、緑茶等ご用意しております。 

 

ED＆M会員様は 20%ディスカウント、SPG 会員様は 15%ディスカウントでお食事をお楽しみいただけます。 

 

お一人様 2,100THB NET 寿司スパークリン 1杯、又は、ノンアルコールカクテル 1杯付き 

 

 

 

chefs recommendat ion  vegetar ian opt ion contains pork  extended preparat ion t ime  
A l l o w  u s  t o  f u l f i l l  yo u r  n e ed s  –  p l e as e  l e t  us  k n o w  i f  yo u  ha ve  
A n y sp e c i a l  d i e t a r y  r e q u i rem e n t s ,  f o o d  a l l e r g i e s  o r  f oo d  i n t o l e ra n ce s .  

A l l  p r i ce s  a r e  i n  t h a i  b ah t ,  10 %  s e rv i c e  c ha r g e  a n d  7%  go v e rnm e n t  t a x  i s  a p p l i c a b l e .    1   



 

 

 

前菜 AP P E TI ZE R  อาหารเรียกน ้ายอ่ย 

 
 枝豆 Edamame  

 Boi led young soy beans  ถ ั่วแระญีปุ่่ นตม้ 

 冷やしわかめ Hiyashi wakame   

 Sweet soy vinegar seasoned wakame seaweed  สาหรา่ยคลุกน ้ามนังา 

 さきいか天ぷら Saki ika tempura    

 Dried squid tempura  เทมปุระปลาหมกึแหง้ 

 

サラダ S AL AD S  สลดั 

 
 和牛しゃぶしゃぶサラダ Japanese wagyu shabu-shabu salad  

 Japanese wagyu beef shabu-shabu salad with sesame and ponzu  citrus sauce  

 สลดัเน้ือวากวิและซอสพเิศษแบบชาบู ชาบ ู

 豚肉しゃぶしゃぶサラダ Pork shabu-shabu salad  

 Pork shabu-shabu salad with sesame and ponzu sauce    

 สลดัหมูและซอสพเิศษแบบชาบู ชาบ ู

 白魚とアボカドサラダ   Shirauo avocado salad  

 Avocado with ice f ish salad 

 สลดัอะโวคาโดปลาเงนิทอด 

 

 

 

chefs recommendat ion  vegetar ian opt ion contains pork  extended preparat ion t ime  
A l l o w  u s  t o  f u l f i l l  yo u r  n e ed s  –  p l e as e  l e t  us  k n o w  i f  yo u  ha ve  
A n y sp e c i a l  d i e t a r y  r e q u i rem e n t s ,  f o o d  a l l e r g i e s  o r  f oo d  i n t o l e ra n ce s .  
A l l  p r i ce s  a r e  i n  t h a i  b ah t ,  10 %  s e rv i c e  c ha r g e  a n d  7%  go v e rnm e n t  t a x  i s  a p p l i c a b l e .  
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刺身 S AS H I M I ปลาดบิ (Fi ve  p i e ce s )  

はまち  Hamachi  

Yel low tai l  ปลาฮามาจ ิ

 

鮪  Maguro 

Tuna Sashimi  ปลาทูน่า 

 

サーモン  Salmon     

Salmon  ปลาแซลมอน 

 

鯛  Madai   

Japanese sea bream  กะพงแดง 

 

甘海老  Amaebi   

Sweet prawn  กุง้หวาน 

 

ほっき貝  Hokki gai   

Surf  shell  หอยปีกนก 

 

 

 

 

chefs recommendat ion  vegetar ian opt ion contains pork  extended preparat ion t ime  
A l l o w  u s  t o  f u l f i l l  yo u r  n e ed s  –  p l e as e  l e t  us  k n o w  i f  yo u  ha ve  
A n y sp e c i a l  d i e t a r y  r e q u i rem e n t s ,  f o o d  a l l e r g i e s  o r  f oo d  i n t o l e ra n ce s .  

A l l  p r i ce s  a r e  i n  t h a i  b ah t ,  10 %  s e rv i c e  c ha r g e  a n d  7%  go v e rnm e n t  t a x  i s  a p p l i c a b l e .   3 

 



 

 

椀物  SO UP  ซุป 

味噌汁Miso shiru  

Miso soup    

ซุปเตา้เจ้ียว 

 

 

蒸し物  S T E AM E D  D I S HE S  อาหารประเภทน่ึง 

 

 豚黒角煮  Buta kakuni   

Braised pork belly in black soy sauce  หมูสามช ัน้ตุน๋ซีอิว๊ด า 

 ¥豚肉の茶わん蒸し  Buta Chawan  

Pork egg custard ไข่ตุ๋นใส่ไส้หมูตุ๋นซีอิ๋วด า  

 

お食事  RI CE D I S H ES  ขา้ว 

 

 ガーリックライス Garl ic r ice 
     

Garlic f r ied r ice  ขา้วผดักระเทียม                             
 
白ご飯 Siro gohan 
  

Steamed r ice  ขา้วสวยญีปุ่่ น 
 
 

 

chefs recommendat ion  vegetar ian opt ion contains pork  extended preparat ion t ime  
A l l o w  u s  t o  f u l f i l l  yo u r  n e ed s  –  p l e as e  l e t  us  k n o w  i f  yo u  ha ve  
A n y sp e c i a l  d i e t a r y  r e q u i rem e n t s ,  f o o d  a l l e r g i e s  o r  f oo d  i n t o l e ra n ce s .  
A l l  p r i ce s  a r e  i n  t h a i  b ah t ,  10 %  s e rv i c e  c ha r g e  a n d  7%  go v e rnm e n t  t a x  i s  a p p l i c a b l e .  
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揚げ物 DE EP FR I ED  D I S HE S  อาหารประเภททอด 

 

海老天ぷら Ebi tempura   
Prawn tempura เทมปรุะกุง้  
 

 

 とんかつ Tonkatsu   

Crumbed pork  หมูชุบเกล็ดขนมปงัทอด 
 

 

ソフトシェルクラブ天ぷら Soft shel l crab tempura    

Soft shell crab tempura เทมปุระปู น่ิม  

 

牡蠣フライ Kaki Furai  

Crumbed Oyster หอยนางรมชุบเกล็ดขนมปังทอด     

     

鶏肉竜田揚げ 黒胡椒ソース添え Toriniku tatsuta age   
Japanese style f r ied chicken  ไก่ทอดสไตล์ญี่ปุ่ น  

 
 

 帆立フライ、チーズ風味    Hotate furai Cheese 

Crumbed Hokkaido scal lops with cheese หอยเชลล์ญีปุ่่ นและชีส ชุบเกล็ดขนมปงัทอด 

 

 

 

 

chefs recommendat ion  vegetar ian opt ion contains pork  extended preparat ion t ime  
A l l o w  u s  t o  f u l f i l l  yo u r  n e ed s  –  p l e as e  l e t  us  k n o w  i f  yo u  ha ve  
A n y sp e c i a l  d i e t a r y  r e q u i rem e n t s ,  f o o d  a l l e r g i e s  o r  f oo d  i n t o l e ra n ce s .  

A l l  p r i ce s  a r e  i n  t h a i  b ah t ,  10 %  s e rv i c e  c ha r g e  a n d  7%  go v e rnm e n t  t a x  i s  a p p l i c a b l e .   5 
 



 

 

炭火焼 焼き物 CH AR C O AL G RI L L E D  D I S HE S  อาหารประเภทย่างด้วยถ่าน 

 
オーストラリア和牛炭火焼 Austral ian wagyu sumibi yaki .    

Australian wagyu beef  เน้ือวากวิออสเตรเลียนยา่ง 

むつ炭火焼 きのこバター醤油ソース   

 Mutsu sumibi yaki k inoko butter shoyu sauce    

Snow f ish with mushroom butter sauce  ปลาหมิะยา่งราดซอสเนยเหด็ 

 鶏の炭火焼きとフォアグラのバルサミコ照り焼きソース    

Tori no sumibi yaki to foie gras balsamic teriyaki sauce   

Chicken thighs and foie gras with balsamic teriyaki sauce  สะโพกไกแ่ละตบัหา่นราดซอสเทรยิาก ิ

牡蠣とベーコンの炭火焼き  Kaki bacon 

Oyster roll with bacon หอยนางรมหอ่เบคอนยา่ง 

鮭塩焼きまたは照り焼き Salmon shioyaki matawa teriyaki   

Salmon with natural salt  or teriyaki sauce ปลาแซลมอนย่างเกลือ หรือ ย่างซอสเทริยากิ  

鯖塩焼きまたは照り焼き Saba shioyaki matawa teriyaki   

Mackerel  with natural salt  or teriyaki sauce  ปลาซาบะยา่งเกลือ หรือ ยา่งซอสเทรยิาก ิ

 黒豚炭火焼 Kurobuta sumibi yaki   

Pork kurobuta  เน้ือหมูคโุรบุตะยา่ง 

鶏炭火焼 Tori sumibi yaki   

Chicken thighs  สะโพกไกย่า่ง 

 

 

chefs recommendat ion  vegetar ian opt ion contains pork  extended preparat ion t ime  
A l l o w  u s  t o  f u l f i l l  yo u r  n e ed s  –  p l e as e  l e t  us  k n o w  i f  yo u  ha ve  
A n y sp e c i a l  d i e t a r y  r e q u i rem e n t s ,  f o o d  a l l e r g i e s  o r  f oo d  i n t o l e ra n ce s .  
A l l  p r i ce s  a r e  i n  t h a i  b ah t ,  10 %  s e rv i c e  c ha r g e  a n d  7%  go v e rnm e n t  t a x  i s  a p p l i c a b l e .  
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寿司  SUSHI  ข้าวป้ันหน้าต่าง ๆ (One piece) 

 

フォアグラ  Foie gras Nigir i  
Foie gras  ขา้วปั้นหน้าตบัหา่น 
 
 
えんがわ  Engawa Nigir i  
Flat f ish f in  ขา้วปั้นหน้าครีบปลาตาเดียว 
 
  
はまち  Hamachi Nigir i  
Yel low tai l  ขา้วปั้นหน้าปลาฮามาจ ิ
 
 
しめ鯖  Shime saba Nigri   
Vinegared mackerel  ขา้วปั้นหน้าปลาซาบะดอง 

 

サーモン  Salmon nigir i    

Salmon  ขา้วปั้นหน้าแซลมอน 

 

蛸  Tako Nigir i  

Octopus  ขา้วปั้นหน้าปลาหมกึยกัษ์ 

 

鰻  Unagi Nigir i  
Eel ขา้วปั้นหน้าปลาไหลยา่ง   
 
 
鮪  Maguro Nigir i  
Tuna  ขา้วปั้นหน้าปลาทูน่า 
 
    
ほっき貝  Hokki gai Nigir i  
Surf  shell  ขา้วปั้นหน้าหอยปีกนก 
 
 

 

chefs recommendat ion  vegetar ian opt ion contains pork  extended preparat ion t ime  
 A l l o w  u s  t o  f u l f i l l  yo u r  n ee d s  –  p l ea s e  l e t  u s  k no w  i f  yo u  h av e  
 A n y  s p ec i a l  d i e t a r y  r e qu i rem e n t s ,  f o o d  a l l e r g i es  o r  f o o d  i n to l e r a nc es .  

 A l l  p r i ce s  a r e  i n  t h a i  ba h t ,  1 0%  s e rv i c e  ch a r g e  a nd  7%  g o ve r nm en t  t a x  i s  a pp l i ca b l e .   7 
      



 

 

巻き寿司 SUSHI  ROLLS  ข้าวห่อสาหร่าย (Eight pieces) 

 

 スパイシーサーモンロール Spicy salmon rol l    

Spicy salmon, avocado and salmon roe  ขา้วหอ่สาหรา่ยไสป้ลาแซลมอน อโวคาโด รสเผ็ด 

 

スペシャルスパイダーロール Special spider rol l   

Soft shell crab, crab stick, crab meat, lettuce, mango and cucumber  ขา้วหอ่สาหรา่ยไสปู้น่ิม 

 

海老づくしロール Prawn lover rol l   

Prawn, prawn tempura, lettuce and cucumber  ขา้วหอ่สาหรา่ยไสกุ้ง้เทมปรุะ 

 

カリフォルニアロールCalifornia roll   

Avocado, crab st ick, omelet, cucumber and f lying f ish roe  ขา้วหอ่สาหรา่ยแคลฟิอร์เนีย 

 

鰻ロー  Dragon rol l    

Gril led eel rol l  ขา้วหอ่สาหรา่ยกบัปลาไหลญีปุ่่ น 

 

 

 
 

chefs recommendat ion  vegetar ian opt ion contains pork  extended preparat ion t ime  
 A l l o w  u s  t o  f u l f i l l  yo u r  n ee d s  –  p l ea s e  l e t  u s  k no w  i f  yo u  h av e  
 A n y  s p ec i a l  d i e t a r y  r e qu i rem e n t s ,  f o o d  a l l e r g i es  o r  f o o d  i n to l e r a nc es .  
 A l l  p r i ce s  a r e  i n  t h a i  ba h t ,  1 0%  s e rv i c e  ch a r g e  a nd  7%  g o ve r nm en t  t a x  i s  a pp l i ca b l e .  
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鍋物 HOT POT  หม้อร้อนแบบญี่ ปุ่น 

すきやき Sukiyaki  สุก้ี   

オーストラリア和牛 Austral ian wagyu beef  เน้ือวากวิออสเตรเลียน  
 
 
 

麺類 NOODLES  ก๋วยเตี๋ยว 

鍋焼きうどん  Nabeyaki udon   

Udon noodles with prawn tempura, chicken, sof t boiled egg  
and vegetables, served hot in an iron pot  อุดง้หมอ้รอ้นทรงเครือ่ง 
 
 
ざるうどん /そば Zaru udon matawa soba  
Chil led soba or udon noodles อุดง้หรือโซบะเยน็  
 

 焼きそば Yaki soba   

Fried noodles with pork, seafood and vegetables  โซบะผดัหมูและซีฟู้ ด 
 
 

カレーうどん 又は カレーそば  Curry Udon matawa curry soba 

Hot Udon or soba noodles with curry อุดง้หรือโซบะในแกงกระหรี ่

                                                

 キムチ鍋  Kimchi nabe  

Vegetables kimchi with pork, serve hot in an iron pot กมิจหิมหูมอ้รอ้น 
 

 
 
 

 chefs recommendat ion  vegetar ian opt ion contains pork  extended preparat ion t ime  
   A l l o w  u s  t o  f u l f i l l  yo u r  n ee d s  –  p l e as e  l e t  us  k n o w  i f  yo u  h av e  
   A n y s p e c i a l  d i e t a r y  r e qu i re m en t s ,  f o od  a l l e r g i es  o r  f o o d  i n to l e r a nc e s .  

   A l l  p r i ce s  a r e  i n  t h a i  ba h t ,  1 0%  s e rv i c e  ch a r g e  a nd  7%  g o ve r nm en t  t a x  i s  a pp l i ca b l e .   9 

 

                                                                                                                         



 

 

デザート DESSERTS  ของหวาน 

                                     

 Umeshu jelly    

Plum wine jel ly เยลลีไ่วน์บว๊ยญีปุ่่ น 

 

安倍川餅 Abekawa mochi  

Boi led r ice cake with sweet soy bean powder  ขนมโมจคิลุกน ้าตาลถ ั่วเหลือง  

                               

フルーツ盛り合わせ  Kudamono moriawase 

Assorted f resh f ruit  ผลไมร้วม 

  

ぜんざい  Zenzai 

Hot red bean soup with r ice cake ถ ั่วแดงรอ้นใสโ่มจ ิ

 

アイスクリーム 抹茶/チョコレート/バニラ 

Ice cream (maccha | chocolate| vani l la)  ไอศครีม ชาเขียว ช็อคโกแลต และวานิลลา  

 

 

 

 

chefs recommendat ion  vegetar ian opt ion contains pork  extended preparat ion t ime  
 A l l o w  u s  t o  f u l f i l l  yo u r  n ee d s  –  p l ea s e  l e t  u s  k no w  i f  yo u  h av e  
 A n y  s p ec i a l  d i e t a r y  r e qu i rem e n t s ,  f o o d  a l l e r g i es  o r  f o o d  i n to l e r a nc es .  
 A l l  p r i ce s  a r e  i n  t h a i  ba h t ,  1 0%  s e rv i c e  ch a r g e  a nd  7%  g o ve r nm en t  t a x  i s  a pp l i ca b l e .  
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