
吉左右 旬の味覚 プロモーション 6 月～7月（神戸和牛と鯵） 
SEASONAL MENU FOR JUNE AND JULY อาหารพเิศษประจ าฤดูกาล (มถิุนายน - กรกฎาคม) 
 

神戸和牛 KOBE WINE WAGYU 
 

神戸和牛しゃぶしゃぶ Kobe wine wagyu shabe-shabu (140g) 1950 

Premium Japanese Kobe wine wagyu shabu เน้ือโกเบไวน์วากวิชาบู 
 

神戸和牛すきやき Kobe wine wagyu sukiyaki (140g) 1950 

Premium Japanese Kobe wine wagyu suki เน้ือโกเบไวน์วากวิสกุี้ 
 

 神戸和牛 追加 Extra Kobe wine wagyu (100g) เพิม่ปรมิาณเน้ือโกเบไวน์วากวิ 1200 
 

神戸和牛炭火焼き Kobe wine wagyu sumibiyaki (120g) 1600 

Charcoal grilled Premium Japanese Kobe wine wagyu สเต็กเน้ือโกเบไวน์วากวิ 
 

神戸和牛小鍋 Kobe wine wagyu  konabe (100g)  1400 

Premium Japanese Kobe wine wagyu in paper hotpot เน้ือโกเบไวน์วากวิชาบูชาบู เสิร์ฟในหม้อกระดาษ  
 

神戸和牛巻き寿司 Kobe wine wagyu maki sushi 850 

Premium Japanese Kobe wine wagyu and eel roll ขา้วหอ่สาหรา่ยเน้ือโกเบไวน์วากวิสอดไสป้ลาไหล 
 

神戸和牛しゃぶしゃぶサラダ Kobe wine wagyu  shabu shabu salad 750 

Premium Japanese Kobe wine wagyu shabu-shabu salad  

wi th sesame and ponzu c i t rus sauce  สลดัเน้ือโกเบไวน์วากวิและซอสพเิศษแบบชาบ ูชาบ ู
 

神戸和牛炙りにぎり寿司 Kobe wine wagyu aburi nigiri sushi (2pcs) 650 

Seared Premium Japanese Kobe wine wagyu sushi ขา้วปั้นหน้านางาซากวิากวิลนไฟ 
 

鯵 Aji   

鯵たたきタルタルソース仕立て Aji Tataki tartar sauce sitate 750 

Seared Japanese horse mackerel tartar with herbs ปลาทญูีปุ่่ นลนไฟ 
 

鯵炭火焼き Aji sumibiyaki 720 

Grilled Japanese horse mackerel with rock salt ปลาทญูีปุ่่ นยา่งเกลอื 
 

鯵姿造り Aji sugata tsukuri 700 

Japanese horse mackerel sashimi ปลาทญูีปุ่่ นแรบ่าง 
 

鯵フライタルタルソース Aji furai tartar sauce 650 

Breaded and fried Japanese horse mackerel with tartar sauce ปลาทญูีปุ่่ นชุปเกล็ดขนมปงัทอดราดซอสทาร์ทาร์ 
 

鯵にぎり寿司 Aji nigiri sushi (1 pc) 150 

Japanese horse mackerel nigiri ขา้วปั้นหน้าปลาทญูีปุ่่ น 
 

 

 

A l l o w  u s  t o  f u l f i l l  y o u r  n e e d s  –  p l e a s e  l e t  u s  k n o w  i f  y o u  h a v e  

A n y  s p e c i a l  d i e t a r y  r e q u i r e me n t s ,  f o o d  a l l e r g i e s  o r  f o o d  i n t o l e r a n c e s .  

A l l  p r i c e s  a r e  i n  T h a i  b a h t ,  1 0 %  s e r v i c e  c h a r g e  a n d  7 %  g o v e r n m e n t  t a x  i s  a p p l i c a b l e .  


